
発酵醸造のまち、長岡を巡る

▼行程
10：30 アオーレ長岡集合
10：45 摂田屋まち歩き

越のむらさき、サフラン酒本舗の外観見学

吉乃川酒ミュージアム・醸蔵の館内見学

12：00 昼食（新喜屋）
13：30 醤油工場見学&仕込み体験（新潟県醤油協業組合）
16：15 ＪＲ長岡駅前で解散

皆さまのお越しをお待ちしています。

担当：長岡市政策企画課シティプロモーション担当 ＴＥＬ：０２５８－３９－２３６１

ＷＥＢサイトで長岡の様々な情報を発信する
“な！ナガオカ” ＬＩＮＥもやってます。

この日限りのイベント！
しょうゆ仕込み体験&工場見学

お昼は長岡の郷土料理を堪能！
乾杯酒に地酒をご用意します

古くから醸造文化が息づくまち摂田屋を
観光ボランティアガイドと一緒に散策

お子様も一緒にお楽しみいただけます♪
■今年収穫された新潟県産の小麦と大豆で仕込み体験ができます。
■醤油ができあがるまでを工場見学を通して体験できます。

こだわり醤油
「郷土の実り」を
特別にプレゼント！

地元の食材を中心に、醸造の
まちならではの味付けをお楽
しみいただけます。

地元ならではの醤油赤飯や煮
菜など長岡の郷土料理をぜひ
ご堪能ください。

※写真はイメージです。

国登録有形無形文化財「サフラン酒本舗」などを巡ります。

※お申し込みはこちらから

お得な情報を
いち早くお届けします


